Analiza chemiczna
dla przemystu mleczarskiego

Mileczna droga

Firma FOSS jest od ponad 50 lat partnerem mleczarni i laboratoriow badajacych
mleko na catym $wiecie. Naszym celem jest zapewnienie optymalizacji produkcji
mleczarskiej poprzez skupienie si¢ na kontroli i zapewnieniu jakosci na wszystkich
etapach "mlecznej drogi".

Zapewniamy szeroki zakres rozwigzan dostosowanych do potrzeb branzy
mleczarskiej, dzigki ktorym mozliwa jest ocena jakosSci higienicznej i chemiczne;j
surowego mleka oraz przetworow mlecznych na catej dhugosci tancucha
technologicznego — od udoskonalenia proceséw hodowlanych, przez jako$¢ mleka
surowego, az do procesow standaryzacji i bilansu w produkcji oraz weryfikacji
jakosci gotowych wyrobow.

Wyniki analizy wykorzystywane sa do znakowania produktow, jak i do oznacza-
nia czasu przechowywania gotowych wyrobow — wymagaja tego zarowno przepisy,
jak iklienci. Jest to zwykle zadanie laboratoriow analitycznych. Niezaleznie od
tego, czy kontrola jakosci przeprowadzana jest przez laboratorium zaktadowe, czy
zewngtrzne, istotng kwestia jest mozliwos¢ polegania na uzyskiwanych wynikach.

Zwykle w laboratoriach zajmujacych si¢ kontrola jakosci, a takze walidacja
i aktualizacja kalibracji znajduja si¢ systemy do analizy chemicznej. Mozna je
takze spotka¢ w laboratoriach badawczo-rozwojowych, w ktorych prowadzi si¢
badania nad produktami spozywczymi.
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Rozwigzania w zakresie analizy chemicznej
dla przemystu mleczarskiego

Niezaleznie od tego, czy potrzebne jest catosciowe
1 wysoce wydajne rozwiazanie, czy maty ekonomiczny
sprzet umozliwiajacy walidacje kalibracji w podczerwieni, firma FOSS
posiada odpowiednie rozwiazanie.

Przygotowanie probki

Firma FOSS zapewnia dostosowane do indywidualnych potrzeb wyposazenie do
przygotowywania wielu rodzajow probek poddawanych analizie w spozywczych
procesach technologicznych, wiacznie z takimi produktami mlecznymi, jak ser
ijogurt.

® Do przygotowywania duzych probek szczegdlnie uzyteczne sa homogenizatory.
Dzigki zastosowaniu pulsacyjnego trybu pracy przed pelna homogenizacja
mozliwa jest takze praca z probkami zamrozonymi.

Analiza azotu biatkowego i niebiatkowego

e Systemy Tecator™ Digestion opracowane zostaly do jednoczesnej, r¢cznej
lub automatycznej mineralizacji partii 8 lub 20 probek w proboéwkach
o pojemnosci 250 ml i 400 ml. Dostegpne jest takze urzadzenie z 40 miejscami
dla probowek o pojemnosci 100 ml

e Systemy destylacyjne Kjeltec™ pozwalajq na pot- lub w pelni automatyczng
analize biatka/azotu metoda Kjeldahla. Mozliwa jest takze analiza azotu
niebiatkowego z zastosowaniem metod IDF/FIL, umozliwiajaca szacowanie
zawartoS$ci srodkow fatszujacych

Analiza azotanéw i azotynéw
Systemy FIAstar™ wykorzystywane sa do automatycznej chemicznej analizy
na mokro szerokiego spektrum parametréw (do 180 probek na godzing)
w wodzie, glebie i materiatach ro$linnych, a takze w innych matrycach, wlacznie
z mlekiem i produktami mlecznymi.

¢ Dzigki budowie modutowej mozliwa jest jednoczesna analiza nawet do trzech
parametrow

e Gloéwne zastosowanie w mleczarstwie dotyczy analizy azotanow i azotynow. Do
tego celu przeznaczone sa odpowiednie kasety z wbudowanymi dializatorami

Analiza ttluszczu surowego i catkowitego

Gléwnymi metodami wykorzystywanymi w laboratoriach mleczarskich sa
procedury Gerbera i Babcocka, oraz Rose-Gottlieba. Jednakze, wiele laboratoriow
z powodzeniem poddaje analizie produkty mleczne korzystajac z aparatu Soxtec™,
bazujacego na metodzie Soxhleta

¢ Thuszcz surowy — oznaczany z zastosowaniem ekstrakcji w obiegu zamknigtym
w 6-stanowiskowym systemie, recznym lub potautomatycznym

o Calkowity ttuszcz — analiza, w ktorej wstepna hydroliza kwasem przeprowadzana
jestw 6-stanowiskowym r¢cznym systemie SoxCap™, zapewniajacym wykonanie
analizy bez konieczno$ci przenoszenia probki

taznia wodna z wytrzasarka przygotowujaca probki do MilkoScanu™
Probka zamknigta w specjalnej plastikowej zlewce z pokrywka, umieszczana jest na
15 minut w fazni wodnej o temperaturze 40°C z wytrzasarka. Celem tego dziatania
jest homogenizacja warstwy thuszczu z pozostata objetoscia probki, dzigki czemu
mozliwe jest pobieranie pipeta reprezentatywnych probek do analiz.

e 10240021 Laznia wodna z wytrzasarka
® 10002203 Taca na 35 kolb o pojemnosci 50 ml




Przeglad rozwigzan z zakresu analizy chemicznej
dla przemystu mleczarskiego, oferowanych przez firme FOSS

Zastosowanie Instrument Odniesienie
Ekstraktor | o\ \star™ | Kjeltec™ | Soxtec™ | SoxCap™ ISO IDF/FIL FOSS
Tecator
Azot biatkowy v v 8968-2 20-2 3003
Azot biatkowy v v 8968-3 20-3 3002
o v 7 8968-4 20-4 3452
niebiatkowy
Azotyny v 14673-3 189-3 5230
Azotany v 14673-3 189-3 5230
Surowy (woln e
tluszczy ( y) 4 Gerber, Babcock | rézne
. Rose-Gottlieb ;
Thluszcz catkowity v v rézne*

* Firma FOSS oferuje liste zastosowan zwiqzanych z mleczarstwem — prosimy skontaktowa¢ sie z przedstawicielem
handlowym w celu uzyskania szerszej informacji.

Optacalne przetwoérstwo mieka

Poza rozwiazaniami w zakresie analizy chemicznej, firma FOSS posiada takze aparaturg dla wszystkich dziedzin
mleczarstwa. W przypadku przemystu mleczarskiego, czgste wykonywanie analiz i doktadnos¢ stosowanych metod
zapewniaja utrzymywanie docelowych parametréw produkcji, a co za tym idzie, zwigkszanie zysku.

Analizy na rampie, przy linii i w laboratorium

Firma FOSS oferuje szereg przyjaznych dla uzytkownika, szybko dzialajacych analizatorow do okre$lenia sktadu
surowcow, produktow posrednich i gotowych, ktéore mozna wykorzysta¢ na rampie, przy linii produkcyjnej lub
w laboratorium analitycznym. MilkoScan™ Minor stosowany jest do mleka i $mietany, MilkoScan™ FT 120 do
oznaczania takze innych parametrow: cukrow, kwasu mlekowego, mocznika, wolnych kwasow ttuszczowych, itp. w
bardziej ztozonych wyrobach takich jak mleko smakowe lub produkty fermentowane.Analizator mleczny FoodScan™
Dairy Analyser przeznaczony jest do sera i masta, a analizator InfraXact™ do produktéw w proszku i koncentratow.

Kontrola procesowa

Sprostanie najsurowszym wymaganiom i zapewnienie optymalnej optacalno$ci mozliwe jest dzigki kontroli
procesowej. Firma FOSS zapewnia rozwigzania do standaryzacji mleka w czasie rzeczywistym, takie jak ProcesScan™
FTiProcessTouch™, a takze kontrolg produkcji masta, produktow sproszkowanych i sera, dzigki systemowi Process
Analytics™ Dairy.

Zgodnie ze swiatowymi normami

Firma FOSS $cisle wspotpracuje z oficjalnymi organami kontrolnymi, takimi jak ISO i AOAC, aby zapewni¢ petna
zgodno$¢ wlasnych rozwigzan z zatwierdzonymi metodami i obowigzujacymi przepisami.

Korzystajac z zatwierdzonych metod:

Uzyskasz wyniki wiarygodne dla partneréw na catym $wiecie

Zaoszczedzisz czas przeznaczony na walidacje metod analitycznych

Uzyskasz doktadne wyniki dla rozmaitych prébek wykorzystujac sprawdzone metodyki
Bedziesz mogt zastosowaé dane ze wspdlnych badan do okreslenia doktadnosci pomiaréw



Wiecej niz tylko urzadzenie

Majac rozwiazanie analityczne firmy FOSS, dostaja Panstwo co$ wigcej, niz tylko urzadzenie. Plan wsparcia
FossCare™ (dostgpny w naszych biurach sprzedazy i u dystrybutorow) znaczaco przyczynia si¢ do utrzymania
optacalno$ci Panstwa dziatalno$ci przez caty jej okres, a takze pomaga w maksymalizacji wykorzystania
systemow FOSS przy minimalizacji zwiazanych z tym kosztow.

Pod parasolem FossCare zapewniamy klientom dostosowane do ich potrzeb rozwiazania. W razie potrzeby,
nasz wykwalifikowany personel stuzy pomoca niezaleznie od tego, gdzie prowadza Panstwo swoja dziatalnos¢.
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(20% RABATU)

NAGELEJ AWARII
KOSZTY DOJAZDU W CELU
WYKONANIA PRZEGLADU % i X A %
KOSZTY ROBOCIZNY PRZY
PRZEGLADZIE X % X % %
CZESCI ZAMIENNE UZYTEDO | W CENIE PRZEGLADU W CENIE PRZEGLADU X
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Wsparcie techniczne

Jako uzytkownik rozwigzan oferowanych przez fir-
me FOSS, uzyskaja Panstwo dostep do réznorod-
nych not aplikacyjnych. W razie ktopotow z urza-
dzeniem lub okreslonym jego zastosowaniem, nasz
zespot specjalistow stuzy pomoca. Oferujemy takze
ustugi analityczne w naszych laboratoriach w Danii
i Szwecji.

Oryginalne materialy zapewniajaq
doskonate dziatanie

Nasze materiaty eksploatacyjne, takie jak probowki,
tabletki katalizatorow, gilzy i tygle wytwarzane sa
doktadnie tak, aby spetniaty swoja rolg jako elementy
naszych systemow. Gdy ma si¢ wiele do stracenia
w codziennym dzialaniu, nie warto oszcz¢dzac¢ na
drobnostkach.

Jednos¢ jest korzystna
Przekonaja si¢ Panstwo, ze wspolpraca  z
nami si¢ oplaca. Nasz zespot specjalistow

merytorycznych i technicznych jest zawsze
do Panstwa uslug. Oferujemy dlugoterminowe
wsparcie w ramach naszych programow wspot-
pracy z klientami. Nawiazujac wspotprace z jed-
nym dostawca sprzetu, beda Panstwo mogli tatwiej
kontrolowa¢ koszty, zwigkszy¢é produktywnosé
1 zysk.

Stuzymy Panstwu od ponad 50 lat

Dzigki stuchaniu Panstwa opinii i reagowaniu na
Panstwa potrzeby od ponad 50 lat, firma FOSS
stata si¢ Swiatowym liderem w zakresie rozwiazan
analitycznych dostosowanych do potrzeb przemyshu
mleczarskiego i pokrewnych.

Prosimy o kontakt z nami, zachgcamy do
odwiedzenia naszej strony www.foss.pl/ca
1 zamoOwienia bezplatnego, interaktywnego katalogu
na ptycie CD oraz innych materialéw pomocniczych.
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